DU SUCHST KEINEN JOB — SONDERN EINEN ORT, DER GUT TUT?

KOMM INS TEAM
VON SCHLOSS KASSEGG.

NATUR A M WHOTEL
SCHLOSS KASSEGG

Kichenleitung (m/w/d)
Vollzeit, ab Marz 2026

Koch/Kéchin (m/w/d)
Voll- oder Tellzeit, ab Marz 2026

Frihstickskoch/-Kéchin (m/w/d)
Teilzeit, ab Marz 2026

WAS WIR UNS WUNSCHEN:

Freude am Kochen & an Qualitat

Teamgeist, Verlasslichkeit, Herz

Erfahrung ist wichtig — Menschlichkeit noch mehr

WAS DICH BEI UNS ERWARTET:

e Arbeiten in einem familidren, wertschatzenden Team
e Planbare Arbeitszeiten & respektvoller Umgang
e Regionale, ehrliche Kiche mit Freiraum fur Ideen
e Ein Arbeitsplatz mitten in der Natur, fern von Hektik
e Unterkunft & Verpflegung méglich
e Faire Bezahlung & langfristige Perspektive

Wir suchen Menschen, keine Lebenslaufe.

Mindestentgelt laut Kollektivvertrag fiir Hotel- und Gastgewerbe, Bereitschaft zur Uberzahlung je nach Qualifikation und Erfahrung.

Neugierig?
Dann ruf an, schreib uns oder komm einfach auf einen Kaffee vorbei.
Ein erstes Gesprach ist unverbindlich — aber vielleicht lebensverandernd.

Fr. Marlene Blamauer, office@hotel-kassegg.at | Tel.: +43 (0)676 4767282
Schlosshotel Kassegg GmbH & Co KG | Hocherb 18 | A-8933 St. Gallen | +43 (0)3632 20473



